
※本規格書情報につきましては状況によって、事前のご連絡なしに変更させて頂く場合がございます。ご了承下さい。

TEL：
【特販部】 岐阜県高山市問屋町30番地88 / TEL:0577-57-8132 / FAX:0577-57-8133 FAX：

【卸売営業部・あそび心営業部】 岐阜県高山市問屋町80番地88 / TEL:0577-33-0111 / FAX:0577-33-0113 　 TEL：

規格 FAX：

短辺 長辺 高さ 重量(ｇ)
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短辺 長辺 高さ 重量(ｇ)
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商品規格書

商品名

商品コード

内容量

商品サイズ
ピース　(ｍｍ)

商品特徴

採れたての「国産たけのこ」皮付きのまま下味を付け急速冷凍を掛け

ました。採れたての美味しさ・風味・食感はそのままにお召し上がり頂

けます。
商品サイズ
ケース　（ｍｍ）

60791 JANコード

名称

微生物規格

たけのこ 国産

アレルギー物質 GMO原材料配合率

00.00.00賞味期限
賞味期限の記載場所 一括表示ラベル中 保存方法 要冷凍（-10℃以下）で保存

内装材質

陰性

原材料名 原産地

食塩

水

日本

2025年6月26日改訂

山一商事株式会社 0577-33-0111

岐阜県高山市花岡町３丁目８７番地２ 0577-33-0113

1個×12

0233-45-2136株式会社三和食品

山形県最上郡最上町大字富澤1330-4 0233-45-2137

販売者

製造所

一般生菌数： <1000/g

ブランド 月市

お刺身国産たけのこ

大腸菌群：

1個（ハーフカット）

賞味期限の表示方法

ナイロン・ポリエチレン

製造日より540日

4979387018006 製造工程

　(商品コード：お刺身国産たけのこ) 山一商事株式会社　商品規格書 2025年6月26日改訂

用途名 物質名使用添加物

一括表示
上記参照

食塩相当量：

エネルギー： 炭水化物：

水分：

たんぱく質： ナトリウム：

①原料→②アク抜き処理→③流水→④目視選別→⑤包装（注入液添加）→⑥金属探知機（Fe2.0㎜φ
/Sus3.5㎜φ）→⑦ウェイトチェッカー（下限600ｇ/上限650ｇ）→⑧殺菌（90℃-20分）→⑨冷却（14.5℃-20分
以上）→⑩除水→⑪金属探知機（F1.5㎜φ）→⑫X線異物検出機（Sus球：0.8㎜φ/Sus線：0.5×2㎜φ/ガ
ラス：2.0㎜φ/セラミック：2.0㎜φ）→⑬目視検品→⑭急速冷凍→⑮梱包→⑯出荷

灰分：

脂質：

合計

栄養成分
（計算値）
１００ｇあたり



１次 ２次 表示

1 83.33 〇

2 0.90

3 15.77
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商品規格書（原材料詳細）1 商品名 お刺身国産たけのこ
2025年6月26日改訂商品コード：

国内製造

遺伝子組み換え作物（ＧＭＯ）

対象作物(区分)

お刺身国産たけのこ

階層
Ｎｏ．

原産国 限定
アレルギー特定原材料等

28品目

たけのこ 国産

原材料名
配合率(％)


